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PRESSEINFORMATION
Groissböck – Zuckerbäckerei  aus Leidenschaft
Familienbetrieb verwöhnt die Wiener seit mehr als 40 Jahren mit Krapfen & Co

Krapfen, Konditorprodukte und Kaffee – diese drei Zutaten gewürzt mit sehr viel Liebe zum 
traditionellen Wiener Zuckerbäckerhandwerk haben eine einzigartige Marke geschaffen: Groissböck 
ist vor allem in Wien der Inbegriff eines erfolgreichen Konditoreiunternehmens.

Der Wiener Schlemmerkrapfen
Speziell die Krapfen wurden im Laufe von mehr als 40 Jahren zum Markenzeichen des Familienbetriebes. Als 
Schlemmerkrapfen wird er mittlerweile täglich und mehrmals frisch in den vier Wiener Filialen zubereitet. Die 
Qualität überzeugt nicht nur die Kunden, mehrfache Auszeichnungen lassen ihn zu Recht den Titel als den 
besten Krapfen der Stadt tragen.

Ja zu Hochzeitstorten von Groissböck
Qualität und handwerkliches Know-how zeichnen aber auch die Hochzeitstorten aus, die zum zweiten 
Erfolgsprodukt aus dem Hause Groissböck aufgestiegen sind. Mit mehr als 400 Bestellungen im Jahr zählt das 
Wiener Konditoreiunternehmen zum führenden Produzenten österreichweit. Dabei wird besonderer Wert auf 
individuelle Wünsche gelegt, speziell im Tortendekor zeigt sich die hohe Kunst des Zuckerbäckerhandwerks, das 
Oliver Groissböck und sein Team perfekt beherrscht.

Ein Insider-Tipp für alle Kaffee-Liebhaber
Regionale und frische Zutaten, der Verzicht auf jegliche Fertigbackmischungen, sowie die Freude am 
Experimentieren bezeichnet Oliver Groissböck als sein Erfolgsrezept. Zu dieser Experimentierfreude zählt auch 
die Aufstellung einer eigenen Kaffeeröstmaschine in der Filiale Neilreichgasse – als einzige Cafè-Konditorei 
röstet Groissböck dort die Bohnen frisch vor den Augen der Kunden. Nach einer entsprechenden Ausbildung ist 
Groissböck einer von nur sieben Kaffeeröstern in Österreich, die die Auszeichnung „Qualitätsröster“ tragen 
dürfen.

Familientradition
Die Freude und Leidenschaft für sein Handwerk wurden Oliver Groissböck in die Wiege gelegt. Er war fünf Jahre 
alt, als sein Vater Rudolf Groissböck 1974 seine erste Konditorei eröffnete und damit den Grundstein zu der 
Erfolgsgeschichte legte. 1990 übernahm Oliver Groissböck nach seiner Ausbildung zum Konditormeister die 
Produktionsleitung des Betriebes, erweiterte das Filialnetz, steigerte die Produktion und baute die Qualität 
weiter aus. Heute leitet er das Unternehmen mit 80 Mitarbeitern, darunter sechs ausgebildeten 
Konditormeistern und 14 Lehrlingen.

Rückfragen & Pressekontakt
Larissa Fröbel
Lamoon Agency GmbH
A-1220 Wien, Barbara-Prammer-Allee 13/2/3
larissa@lamoon.at
Tel.: +436764772875




